
ベーグルサンド定番メニューが一新！テーマは“ Return to the Simple ” 

炭火焼チキン～とろーり卵黄ソース（480円） 
 備長炭で焼いたジューシーな肉厚チキンを1枚丸ごとサンド！とろりとした濃厚な 
 卵黄ソースと味噌ベースのオリジナルソースが、チキンと絶妙に絡み合う、 
 奥深い味わいです。 

パンチェッタとルッコラのシーザーサラダ（460円） 
 熟成された旨味のあるパンチェッタと爽やかな香りと辛味のルッコラ、濃厚な 
 チーズが香るシーザーソースが相性抜群のベーグルサンド。 
 玉葱のシャキシャキ食感が後引く美味しさです。 

チキンと15種野菜の焙煎胡麻サラダ（400円） 
 角切りチキンと15種類の野菜、ひじき、こんにゃくのサラダを贅沢にサンドし 
 ました。シャキシャキとしたごぼうやれんこんの食感と大葉の香りがアクセント！

ツナとコーンのクラシックサラダ（380円） 
 シャキシャキ野菜たっぷりが嬉しい、シンプルなツナとコーンのクラシック 
 ベーグルサンド。ほのかに香るハーブソルトがアクセントです。 

㈱ドリームコーポレーション（本社：東京都渋谷区/代表取締役社長： 林浩喜）は、全国の
BAGEL & BAGEL店舗にて、3月19日（月）よりベーグルを使用したグルメサンド2012年の
新メニューを販売致します。今回のメニューチェンジのテーマは、“Return to the Simple ”。
手頃なラインナップで選ぶ楽しさも増したベーグルサンドをぜひお試しください！ 

カフェ/ショップ共通グルメサンド 

ショップ限定グルメサンド 

■本件に関するお問合せ先■ 
株式会社ドリームコーポレーション 広報担当 興梠  美智（mail：kohrogi@dreamcorp.co.jp） 
 電話番号:03-5428-2482／FAX番号:03-5428-2517 URL:http://www.dreamcorp.co.jp/ 

ハム＆ゴーダチーズ（430円） 
 ふわふわ食感の薄切りロースハム、まろやかな口当たりのオランダ産ゴーダ 
 チーズを組み合わせたオーソドックスなベーグルサンド。 
 ディジョンマスタードをほんのり効かせたマヨネーズソースがアクセント！ 

半熟たまご（380円） 
 ふんわり食感の特製半熟たまごとシャキシャキきゅうりのシンプルなベーグル 
 サンド。マイルドなたまごの旨味とベーグルのほのかな甘みがベストマッチ！ 
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